
KONFIRMASJON MOLDE FJORDHOTELL 2023 

 

 

Vi hjelper dere gjerne med å skape en minneverdig dag for konfirmanten og familien.  

Våre lokaler har en hyggelig atmosfære og vi tilbyr personlig service gjennom hele dagen. 

Vi har ferdig pakker spesielt satt sammen i anledning konfirmasjon. 

Våre konfirmasjonspakker: 

Pakke 1: Ankomst på rød løper, alkoholfri velkomstdrink og 3 retters festmeny inkludert kaffe, 
tilrettelegging og lokalleie 

kr 850,-  

Pakke 2: Ankomst på rød løper, alkoholfri velkomstdrink og 4 retters festmeny inkludert kaffe, 
tilrettelegging og lokalleie 

Kr 990,- 

Pakke 3: Ankomst på rød løper, alkoholfri velkomstdrink, 3 retters festmeny, klargjøring og servering 
av kaffe og medbrakte kaker, tilrettelegging og lokalleie 

Kr 1025,- 

Sett sammen deres egen meny etter konfirmantens eget ønske 
(se meny under) 

Barn 1-12 år halv pris 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



FORRETTER 
 

Blomkålsuppe 
Servert med blomkål, sprø coppaskinke og urteolje 

Allergener: Melkeprodukt 

Husets fiskesuppe 
Kremet fiskesuppe med grønnsaker, fisk og skalldyr 

Allergener: Melkeprodukt, selleri, skalldyr, fisk, sulfitt 
 

Salat med spekeskinke 
Servert med tomatsalat, ramsløkmajones og vellagret gouda fra Fonte verdi  

Allergener: Melkeprodukt, egg, sulfitt, 
 

Sushi starter 
Maki med laks Salmon evolution og chilimajo, tempura-maki med sjøkreps og teriyaki 

Ingefær og soya 
Allergener: hvete, sulfitt, skalldyr 

 

HOVEDRETTER 

Gratinert klippfiskrygg 
Ertepurè, gulrot, bacon, og potetpuré 
Allergener: Melkeprodukt, fisk, hvete 

 
Indrefilet av storfe 

Rotfrukter, selleripurè, syltet løk, ovnsbakte poteter og rødvinssaus 
Allergener: Melkeprodukt, selleri, sulfitt 

 
Lam fra vestlandet 

Sellerikrem, rotgrønnsaker, aromasopp, delikatesseløk, ovnsbakte poteter og rosmarinsaus 
Allergener: Melkeprodukt, selleri, sulfitt 

 

DESSERTER 

Créme brulée med friske bær 
Allergener: Melkeprodukt, egg 

 
Sjokoladeterte med friske bær, sitoncurd og bringebærcoulis 

Allergener: Melkeprodukt, egg, hvete 
 

Yoghurt pannacotta med bringebær fra Valldal og karamelisert hvit sjokolade 
Allergener: Melkeprodukt, egg 

 
Tårnfat med konfekt fra jentene på tunet og hjemmelagde makroner 

Allergener: melk, hvete, mandel, egg 

 


